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MENU SCOLAIRE

Du lundi 04 au vendredi 08 novembre 2024

lundi 4 novembre 2024

Cannelloni / Lasagne de boeuf b | k ouv
Vache qui rit 1 l ouv
Pomme 1t ou

Egréné végétal sauce tomate

Pommes de terre cubes sautées Y

Fromage blanc nature

1

Purée pomme fraise

mardi 5 novembre 2024

Carbonara ouv Palet végétal sauce tomate
Torti Y R ou Riz
Emmental rapé Y K ou ki YR
Clémentines ouv Banane

mercredi 6 novembre 2024

Betteraves vinaigrette

Sauté de dinde sauce forestiere Y K OU

Ak

Chou fleur béchamel

Camembert Y 1 V

Riz au lait au caramel Y 1

ouv

ouv
ouv
ouv

Coleslaw
Quenelles natures sauce aurore
Jardiniére de légumes

Saint Nectaire

1k

Créme dessert vanille

Goliter : Petit fourré fraise et purée de pommes

Jeudi 7 novembre 2024

Taboulé 1 l

ouv

Langue de beeuf sauce tomate 1 k ouv
Haricots verts (0]V]
Blichette au chévre 1 ouv

ouv

Liégeois chocolat )| 1

Piémontaise

Chili sin carne

Carottes H
Chanteneige Y
Créme dessert caramel Y k

vendredi 8 novembre 2024

Rillettes ouv Feuilleté au fromage
Poisson pané ) —
o ou Dahl de lentilles @

Poélée provengale
Emmental Yk ou Petit suisse nature Y K
Poire 1 l ouv Orange

NOTA : Ces menus. oriaines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les abbrovisionnements ou les cours du marché.
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mardi 12 novembre 2024

Concombre a la creme ou Chou rouge vinaigrette

Aiguillettes de poulet sauce normande i 4 ouv Lentilles

Brocolis ov Carottes
Saint Paulin 1 l ouv Rouy Y 1
Mousse au chocolat 1 1 ou Créme dessert pistache 4

mercredi 13 novembre 2024

Quiche loraine ov Feuilleté au fromage
Palette 1/2 sel de porc sauce diable [ ouv Egréné végétal sauce tomate
Haricots blancs tomatés ou Bouchons de pommes de terre

il ou Yaourt citron au lait entier

Yaourt au sucre de canne

Goliter : Petit fourré cacao et purée pomme coing

Jeudi 14 novembre 2024 vendredi 15 novembre 2024
Velouté de légumes ou Carottes rdpées vinaigrette MSC
Blanquette de dinde 3 1 ou omelette 1 Pavé de hoki sauce dieppoise 0 ou Légumes cuisinés a |'orientale
Chou fleur a la béchamel 1 b ouv Epinards béchamel Riz safrané ouv Semoule 1 4
Tome noire 1 ‘ ouv Kiri Saint Nectaire ouv Yaourt nature velouté
Riz au lait b | 4 ouv Tarte aux pommes Pomme ouv Clémentines

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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Du lundi 18 au vendredi 22 novembre 2024
lundi 18 novembre 2024 mardi 19 novembre 2024
Piémontaise ouv Salade de lentilles Viande bovine a hachis1 k ov Curry de pois cassés
MsSC
Poisson meuniere %5 ou Quenelles natures sauce aurore Purée de pommes de Terre1 [ ou Riz
Poélée provengale (e]V] Carottes ) Camembert | 4 ouv Petit suisse nature k
Le carré 1 l ouv Yaourt nature % Kiwi 1 l ouv Banane
Ananas au sirop ov Purée de pommes 1t
mercredi 20 novembre 2024
Céleri rémoulade 1 l o]V} Salade iceberg
Boeuf sauce marengo 1 k o]V} CEufs durs & la béchamel Y 1
Haricots beurre & 1 4 o]V} Epinards béchamel
Tome noire 1 4 o]V} Fromage frais ail et fines herbes b | 4
Clémentine o]V} Poire l
Golter : Spéculoos et purée de pommes
Jeudi 21 novembre 2024 vendredi 22 novembre 2024
Sauté de dinde sauce forestiere 1 R ou Palet végétal sauce tomate Carottes rdpées vinaigrette o]V} Chou rouge vinaigrette
Coquillettes Y k ou Pommes de terre cubes sautées | k Porc & la moutarde Y k ou Pané blé épinards emmental
Cantal % ouv Vache qui rit 1 t Petits pois (€ ouv Brocolis
Purée pomme fraise ov Cocktail de fruits en pot Blichette au chévre ov Emmental Y 1
Eclair a la vanille ouv Semoule au lait 1 l

NOTA : Ces menus, origines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements ou les cours du marché.
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Du lundi 25 au vendredi 29 novembre 2024

lundi 25 novembre 2024

Salade iceberg ou Chou fleur vinaigrette
Beeuf sauce forestiére 1 l
ouv Lasagnhe de Iégumes
Pommes de terre Dauphine J J
Yaourt brassé sucré au lait entier ouv Yaourt aromatisé 1 '

mardi 26 novembre 2024

Salade de pdtes et surimi
. ‘/'- -\

Chipolata @‘A‘% 1'

Petits pois et carottes

Saint Paulin 1 l

Pomme

Taboulé 1 l
Omelette 1[

Epinards béchamel

Gouda Y 4
Kiwi 1 l

mercredi 27 novembre 2024

Pavé de hoki sauce aurore

Riz

Macédoine mayonnaise ) | E ou

Yaourt vanille au lait entier ouv

Carottes rdpées vinaigrette

Pommes de terre cubes sautées 1 l

Velouté fruix 1 l

Golter : Madeleines et purée de poires

Jeudi 28 novembre 2024

Velouté de légumes ou Concombre a la créme
Filet de poulet sauce normande 1 E ou égr‘éné végétal sauce tomate
Haricots verts b | R ov Poélée provengale
Camembert Y { ov Fromage frais nature b | 1

Semoule au lait au caramel 1 ! (0]V)

Flan patissier

vendredi 29 novembre 2024

Tartiflette

Petit suisse nature 1 '
Clémentine

ouv

ouv
ouv

Féves et brunoise sauce tomate

Torti 1 l
Emmental rdpé Y k

Banane

NOTA : Ces menus. oriaines et labels sont susceptibles d'étre modifiés selon les appbrovisionnements ou les cours du marché.
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